
やよいひめのフィナンシェ

ソースボルドレーズ

コーヒーまたは紅茶

パン・ハーブオイル

やよいひめのフィナンシェパン・ハーブオイル
ハニーヨーグルトのアイス添え

コーヒーまたは紅茶

コーヒーまたは紅茶 パン・ハーブオイル

dessert

赤ワインソース

plats de viande

dessert

牛フィレ肉のグリエ
dessert

entrée froide

稚鮎のフリット 稚鮎のフリット

大葉とミョウガのソース

plats de poisson

entrée chaude

plats de viande

群馬県産麦豚の低温調理

やよいひめのフィナンシェ

ハニーヨーグルトのアイス添え

赤ワインソース
明石真鯛のポワレ

鰹のミキュイ 鰹のミキュイ
大葉とミョウガのソース 大葉とミョウガのソース

稚鮎のフリット

ヴァンブランソース

plats de poisson

plats de viande

明石真鯛のポワレ

群馬県産麦豚の低温調理

ヴァンブランソース

ハニーヨーグルトのアイス添え

entrée chaude entrée chaude

鰹のミキュイ
entrée froide entrée froide

LUNCH COURSE MENU

OCRE  ¥4,400 VERT  ¥6,600 AZUR  ¥8,800

シングルメインのスタンダードコース ダブルメインを堪能できるフルコース 牛フィレ肉が魅力のダブルメインのフルコース


