
自家製モンブラン

ソースボルドレーズ

コーヒーまたは紅茶

パン・ハーブオイル

自家製モンブランパン・ハーブオイル
デーツのアイス添え

コーヒーまたは紅茶

コーヒーまたは紅茶 パン・ハーブオイル

dessert

ソースアルビュフェラ

plats de viande

dessert

牛フィレ肉のグリエ
dessert

entrée froide

海老のクロケット 海老のクロケット

ビーツのソース

plats de poisson

entrée chaude

plats de viande

赤城鶏のルーラード

自家製モンブラン

デーツのアイス添え

ソースアルビュフェラ
サワラのポワレ

海の幸のテリーヌ 海の幸のテリーヌ
ビーツのソース ビーツのソース

海老のクロケット

柚子とサツマイモのソース

plats de poisson

plats de viande

サワラのポワレ

赤城鶏のルーラード

柚子とサツマイモのソース

デーツのアイス添え

entrée chaude entrée chaude

海の幸のテリーヌ
entrée froide entrée froide

LUNCH COURSE MENU

OCRE  ¥4,400 VERT  ¥6,600 AZUR  ¥8,800

シングルメインのスタンダードコース ダブルメインを堪能できるフルコース 牛フィレ肉が魅力のダブルメインのフルコース


