OCRE ¥4,400

BN CORAGE

LUNCH COURSE MENU

VERT ¥6,600

SVITNALVDREVE—Ra—2R

entrée froide
REEOIV 74 LRTE—D
YI7—0U—LY—R ITILTHIT

entrée chaude
Mo 7 ) v b

plats de viande
HEREZBEORILT v &
TRIAV ) —2R
dessert

rrohoovozaF v
NZ—FA=FTIL DT A REKZ

IV e N=TH A

aA—kb—FIER

BTN AAHBEETE D70 —R

entrée froide
FWBDOIAY 7 4 LRTA—D
YT —0U—LY—XT7LTHEIT

entrée chaude
Mo 7 ) v b+

plats de poisson
BBREHORT L
TrvTIvY—2R

plats de viande
HEREZROFRILT v &
FRITAVY—2R
dessert
PLLWOHDOT4F T
NZ—F—=TIL I DT A RHRZ

IV e N=TF AL

aA—k—FIFHR

AZUR ¥8800

T4 LADPBHOXTILAAL D7) —R

entrée froide
FEEOIAV 74 LRTE—D
YI7—0U—LY—R TILTHIT

entrée chaude

Mo 7Y v b

plats de poisson
BREE#HOKRT L
TrvIT IV —2R

plats de viande
$74LADTY T
Y —RRILRL—X
dessert
rLhWHoT74F v
NZ—F—TIL I DT A RRZ

IV e N=TF AN

aA—k—FIEHR



NATURE ¥8800

RITNAAAVDARYyEZ—FRKa—2X

amuse
R#o—m

entrée froide

RPF/OAV 74 ERTA—DITILTH IR
ANBEEALNZ—DE1—LERAT

plats de poisson
EBEDIILRT ¥
BH LT

plats de viande
F74LARADTYT
Y —ZRHFN KL =X

dessert
LoD T4F T

NZ—FA=FTNL DT A REKZ

TT4 7=
ADZRWAS i b 9

A—b—FIFHH

BN CORNCE

DINNER COURSE MENU

TERRE ¥11,000

ZELYOEMEFERLZ7/LO—X

amuse
B4o—m

entrée froide

FPEOOAV T4 ERTO—DZILTHIHX

ABEEALNEZ—DE2—LEHRZT

entrée chaude
Mg 7Y v b
XYY aAl—LDIRT—<

plats de poisson
RO ILRT 4
BH L RINF

plats de viande
EEF71LADT YT
V=XKL FL—=X

dessert
PLVWOHD T4 F

NZ—F—=TIL DT A RRZ

T4 7=
AP AT 1%

a—kb— IR

CREER ¥14,300

v 7D E RV ROERIE & TIREE

amuse
S0—Mm

entrée froide

FIPEDA 74 ER7TO—DTILTHITX
ASEEN LNRNEZ—DE1—-L%ZHKZAT

entrée chaude
M7 Y v b
XYy Yal—LDIRT—<

plats de poisson
ZBHEDIILRT 4 Y
HFH L RINFE

plats de viande

EEF7ALADIT VI 7477 7HRA

Y—ZRRILEKL—X
dessert
PLVWOHDT4F T

NZ—IA—=TILIbDT A RFZ

TT4 7=
ISV e N=TH A

a—kb—F 3R



